
Zusatzstoffe und Allergene - Mittagessen

 Allergene  Zusatzstoffe

G G: Glutenhaltiges Getreide:
a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste,
d=Dinkel, e=Kamut, f=Hafer oder
Hybridstämme davon, sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse

01 mit Farbstoff

02 mit Konservierungsstoff / konser-
viert

03 mit Antioxidationsmittel

04 mit Geschmacksverstärker

05 geschwefelt

Sel Sellerie und Sellerieerzeugnisse 06 mit Süßungsmittel/n

Ei Eier und Eierzeugnisse 07 mit (einer) Zuckerart(en)
und Süßungsmittel

Sen Senf und Senferzeugnisse

Soj Soja und Sojaerzeugnisse 08 enthält eine Phenylalaninquelle

M Milch und Milcherzeugnisse
(einschließlich Laktose)

09 geschwärzt

10 gewachst

Erd Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 11 mit Phosphat

SO2 Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10 mg/kg
oder 10 mg/l, als SO2 angegeben

 Herkunft

S Schwein

KA Kalb

W Weichtiere (Mollusken), wie z.B.
Schnecken, Muscheln oder Austern
und daraus hergestellte Erzeugnisse

R Rind

GE Geflügel

Wi Wild

N Schalenfrüchte / -erzeugnisse
a=Mandeln, b=Haselnüsse,
c=Walnüsse, d=Kaschunüsse,
e=Pekannüsse, f=Paranüsse,
g=Pistazien, h=Makadamianüsse,
i=Qeenslandnüsse

F Fisch

La Lamm

V Vegetarisch

F Fisch und Fischerzeugnisse

K Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Ses Sesamsamen und 
Sesamsamenerzeugnisse
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